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Vse b i n a - GD lzobraZevanje in kultura
Program VseZivljenjsko ucenje

Sistem higienskega menedzmenta
 Higiena in HACCP

« Higienski menedzment v realnosti

* Higienski menedzment, higienski plani

«  Studijski primer analize in kontrole tvegan]
 Za cCistilca to pomeni ...
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- GD lzobraZevanje in kultura

Sistem higienskega menedzmenta

Kaj je sistem higienskega menedzmenta?

* Gre za kvalitativno vodstveni sistem, ki zagotavlja
skladanje s higienskimi zahtevami v pr0|zvodnJ|
produktov ali pri dostavi zivil

Iz kaksnih delov je sestavljen tak sistem?

« Sestavljajo ga stevilni plani, npr. plani CiSCenja in
dezinfekcije, plani osebne higiene, plani, ki dolocajo
odgovornosti, kot tudi plani kontrole izvajanja, potrebni
za higiensko proizvodnjo

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises
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- GD lzobraZevanje in kultura

H i g ie n a i n H AC C P Program VseZivljenjsko ugenje

Higienski menedzment na osnovi EU “Higienskega paketa” o
higieni zivil

Po Uredbi (ES) st. 862/2004 mora sistem higienskega menedzmenta v
zivilski industriji slediti naéelom HACCP, ki so prepisani v tej direktivi.

HACCP pomeni analizo tveganja in vpeljavo kriti€nih kontrolnih
to€k. V analizi so doloCeni bioloski, kemijski in fizikalni dejavniki
tveganja.

HACCP ni nadomestilo za higienski menedzment, temvec je |
nadaljevanje ze obstojeCih sistemov, ki so osnovani na analizi tveganj
In nevarnosti

Zelo znan standard za vpeljavo HACCP-a je Mednarodni zivilski
standard IFS (International Food Standard)

=> Ne obstaja HACCP sistem, pac pa sistem higienskega menedzmenta
osnovan na HACCP principih.
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H - - - H AC C P - GD lzobraZevanje in kultura
I g I e n a I n Program VseZivljenjsko ucenje

Sistem higienskega menedzmenta na osnovi HACCP-a zajema

* lzjavo menedzmenta o ciljih skupaj z vpeljavo analize tveganja po
HACCP nacelih

 Opis sistema dokumentacije

« HACCP organizacijski plan

 Analizo procesa s seznamom kontrolnih tock (KT) in kriticnih kontrolnih
toCk (KKT)

« Seznam bistvenih tveganj

« Parametre in kriticne mejne vrednosti za vsako kriticho kontrolno tocko

« Opis metod za merjenje in shranjevanje podatkov

«  Opis pomoznih metod

« Seznam odgovornih oseb za merjenje in kontrolo podatkov pri
monitoringu KKT

 Higienske plane
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Higienski menedzment v realnosti -
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Higienski menedzment v realnosti -

V okviru HACCP sistema ima vsak zivilsko-predelovalni obrat
higienski plan, ki vkljuc€uje :

1) Osebno higieno zaposlenih,

2) Plane ciscenja, dezinfekcije in vzdrzevanja,
3) Plane gospodarjenja z odpadki,

4) Plane dezinsekcije in deratizacije

5) Plane ukrepov ob moznih nesrecah

6) Higienske plane izobrazevanja

7) Kontrolne sezname
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Higienski menedzment v realnosti -

1) Osebna higiena

 Plan higiene rok
 Plan higiene nohtov
 Plan higiene telesa in las

« Obratovalna navodila in nosenje delovnih oblagil
 Predpisi o zdravstvenem stanju osebja
 Dolocila o delovnih oblacilih
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- GD lzobraZevanje in kultura

Higienski menedzment v realnosti

Glede na plan higiene rok, je le-te potrebno umiti :

Pred delom z zivili

Po uporabi stranisca

Pred jedjo

Po vsakem umazanem delu ali ko smo prijeli kaj okuzenega

Higiensko umivanje rok

Snamemo ves nakit, zavihamo rokave do komolcev
Roke splaknemo s toplo teko¢o vodo

Namilimo s teko€im milom in drgnemo vsaj eno minuto, se
posebej pazimo na zanohtje, ¢lenke, in med prsti

Nato roke splaknemo s toplo tekoc¢o vodo
Roke obriSemo s papirnato brisac¢o
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Higienski menedzment v realnosti -

Nega nohtov

Nohti morajo biti postrizeni do
prstnih konic. Pri delu z zivili ne
smejo biti nalakirani. V umazaniji za
nohti se skrivajo mikrobi in jajCeca
parazitov.

Umivalniki so namesceni v vseh
Kako ohranimo cistoco rok? prostorih

 z golimi rokami ne prijemamo umazanih in okuzenih stvari
« dela opravljamo s primernim delovnim orodjem

« sproti odstranjujemo ostanke zivil in nastalo umazanijo
 pri umazanih delih si nataknemo primerne rokavice
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Higienski menedzment v realnosti -

Delovna obleka in obutev

« Potrebna je posebna delovna obleka in obutev (hlace, majice, halje,
cokli, skornji...)

« Uporaba pokrival za glavo (kape) in zas¢ita za brado

« Rokavice

« Za obiske se zahteva zascitna obleka, kapa ter uporaba plastiche zascite
za obuvala za enkratno uporabo

« Zascita za nos in usta je potrebna v dolo€¢enih podrogéjih

Delovna

obleka in
zascitni
skornji

Stroj za cisc¢enje Skornjev
Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 11
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Higienski menedzment v realnosti -

Zascitne rokavice
se uporabljajo za zascito rok pred umazanijo, pred skodljivimi detergenti,

vro¢ino, mrazom in mehanskimi poskodbami ter patogeni.

Pokrivala za lase
preprecujejo padanje las in prhljaja na zivila

Pokrivalo za usta in nos

na dolo€enih podrocjih je potrebno zaradi asepticnega
dela.

Delovna oblacila

vec¢inoma se nosijo delovna oblacila bele barve, ki
so izdelana po higienskih standardih za delovna

oblagila, npr. DIN 10524. Delovna obladéila, ki niso za Zascitne
enkratno uporabo, morajo biti oprana profesionalno rokavice
z upstevanjem ustreznih higiensko-kvalitativnih
zahtev.
Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 12

Module 5 - Hygiene Management - Hygiene Plans



~=
Higienski menedzment v realnosti -

Zdravstveno stanje osebja

Zaradi preprecevanja nalezljivih obolenj
(veriga infekcije) morajo biti vsi delavci
zdravi.

Ce se pojavi nalezljivo obolenje so
potrebni tudi pregledi oseb, ki zivijo z .t
delavcem v skupnem gospodinjstvu, da Obolelo osebje ne sme delati
se ugotovijo morebitni potencialni z Zivili

nosilci mikrobov.
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2) Plani ¢is€enja, dezinfekcije in vzdrzevanja

- Ciséenje in razkuzevanje opravljamo v skladu s planom ¢&iséenja,
ki daje odgovore na stevilna vprasanja

Kako pogosto je potrebno Cistiti?

« Sistem razlikuje med rednim dnevnim cisc¢enjem, temeljitim
tedenskim ciS¢enjem in ob¢asnim generalnim ¢iscenjem (glej
diapozitiv st. 19)

Kaj se mora Cistiti?

. Odtoéne jaske, odtoéne jame -  Transportne voziCke, nakladalne in

: .. : razkladalne rampe
« Delovne prostore in povrsine v stiku

7 Fivili -  Stroje in delovne pripomocke
- Transportne trakove, hladilne - Stene, talne povrsine, okna, vrata
komore « Garderobe, sanitarije
« Povratho embalazo « Dovozne poti in vhode...
Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 14
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Higienski menedzment v realnosti -

Kako se izvaja ciSCenje?

Pripomocki za rocno CisCenje Kemikalije
« Krtace  Seznam Cistilnih in
. Metle dezinfekcijskih sredstev

. Ved o Varnostni listi
eara o Prirocnik z navodili
° ) Certifikati

Cistilni stroji
« Vakuumski Cistilci

« Elektricni sesalniki (pobiralniki) vode
«  Cistilniki na pritisk ...

w
=

iS€enje s peno
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Higienski menedzment v realnosti -

Kaksne tehnologije ¢iS€enja naj se uporabijo?
Odstranjevanje nec€isto¢ z mehanskimi sredstvi

« Za odstranjevanje zasusene umazanije, rje in oblog

« Uporaba suhih praskov, peska, praskov v pastah, jeklenih ostruzkov,
grobih krp in gob

« Mehanske metode kombiniramo s kemiénimi sredstvi

Odstranjevanje necCisto€¢ s kemicnimi sredstvi

« Topijo mascobe, povzro€ijo nabrekanje beljakovin, razkrajajo, belijo,
odstranjujejo vodni kamen, plesni

. Izbira je odvisna od vrste umazanije, od materiala, ki ga Cistimo
(aluminij, les, nerjavna ploc¢evina, kerami¢ne ploscice...)

« Skrbno se moramo drzati navodil proizvajalca opreme in Cistil
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Higienski menedzment v realnosti -

Dezinfekcija ali razkuzevanje

V odvisnosti od vrste prostora se izvajajo razlicni ukrepi.

Kako opravimo dezinfekcijo ali razkuzevanje?
S kemicnimi sredstvi

« S toploto (vroca voda ali para)

« Z UV-zarki

Kaj dezinficiramo ali razkuzujemo?
 Povrsine v stiku z zivili

« Opremo

 Delovna orodja (nozi, zage, itd.)
« Pripomocke

* Roke

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 17
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- GD lzobraZevanje in kultura

Higienski menedzment v realnosti

Vizualen pregled strojev in opreme

ﬁl VL “"ﬂ‘
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Vozicek .
Kavlji za prenos mesa

Stroj za sekljanje mesa

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises
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Higienski menedzment v realnosti -

Kako pogosto naj se izvaja Cis€enje in vzdrzevanje?

« Sprotno €is€enje med delom (sprotno odstranjevanje
odpadkov);

- Ciséenje po koncu delovnega postopka ali delovne izmene
(CiS€enje opreme, orodij, strojev in delovnih prostorov po
kon€anem delu);

« Tedensko cis€enje (CisCenje tezje dosegljivih mest, predalov,
polic, oken, luci, vrat, jaskov za dovod in odvod zraka, tla,
stene in strope hladilnic ...);

« Generalno Cis€enje vsaj enkrat letno (opravimo vzdrzevalna
dela na stenah, stropih in tleh, opravimo beljenje, uredimo
tudi okolico obrata, Se posebej smetis€a, odlagalisca
embalaze, kanalizacijo...).

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 19
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Higienski menedzment v realnosti -

Nadzor ustreznosti oz. kvalitete €iscenja in razkuzevanja

« Zvizualnim nadzorom,

« Z mikrobioloskim vzoréenjem z uporabo brisov s ¢imer se doloca
prisotnost mikroorganizmov na povrsinah, strojih in rokah

Ce kvaliteta ¢iSéenja ni dosezena

 Potrebno je zagotoviti, da se je ¢iS€enje izvedlo po planu €is€enja.
Ali so kontrolni seznami pravilno izpolnjeni in podpisani? Ali se
navedeni €asovni intervali, kemikalije, in metode CiS¢enja
razlikujejo od zahtev higienskega menedzmenta?

 Potrebno je zagotoviti, da ni bilo vec€jih kolic¢in necisto¢. Potrebno
je preveriti ce na kontrolnih toCkah in KKT ni indikatorjev za
povecanje necistoce ali kontaminantov.

 lzvesti je potrebno dodatne ukrepe €iscenja, ki so opisani v
HACCP sistemu.
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- GD lzobraZevanje in kultura

Higienski menedzment v realnosti

3)

4)

Plan gospodarjenja z odpadki

Po vsakem koncanem delavniku je potrebno odstraniti odpadke

Je dovoljeno le v zaprtih posodah in kontejnerjih => prepreci prenos
mikrobov in mréesa

Odvoz odpadnih kontejnerjev se izvaja dnevno

Plan dezinsekcije

Plan vsebuje

Podrocja, ki jih je potrebno kontrolirati

Kateri mrc€es je potrebno nadzorovati => katere pasti je potrebno nastaviti
Preventivni ukrepi (proti podganam, insektom, itd.)

Kako pogosto je potrebno izvajati kontrole

Oseba odgovorna za kontrole

Ukrepi v primeru, ko se doseze kriticha meja
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Higienski menedzment v realnosti -

5) Plan ukrepov ob moznih nesrecah

 Ureja ukrepe, ki se izvedejo v primeri izbruha/epidemije

 Pojasnjuje kako izvesti preklic produkta

« Definira ravnanje pri stikih z javnostjo

 Opise dolznosti do lokalnih oblasti (katere informacije je potrebno
izdati, skrajni roki)

- Definira interne regulative (npr. zaposleni in zunanje osebje, kot so
Cistilna podjetja so zavezani k mol¢ec¢nosti)

6) Higienski plani izobrazevanja

 Vsebuje uvodne in obnovitvene izobrazevalne tecaje
 Dokumentacija o izvedenih higienskih izobrazevanjih
« Seznam udelezencev

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 22
Module 5 - Hygiene Management - Hygiene Plans



ﬂ%
Higienski menedzment v realnosti -

7) Kontrolni seznam za Ciscenje in dezinfekcijo v

klavnici
Datum Cas Zadolzena | Prostor/ Ocena Potrebno | lzvedeno
oseba Predmet izvesti do
¢iS€enja
Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 23
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Higienski menedzment v realnosti -

7) Kontrolni seznam za Ciscenje in dezinfekcijo v
proizvodnji klobas

Prostor/ Pogostost Vrsta Zadolzena Zapis Preveril
Predmet ¢i§éenja | cas CiScenja oseba |zapisal
Stene, okna

Proizvodni prostor

Delovni stroji

Oprema

Druga oprema

Hladilnik

Vozic¢ki, posode

Mala generalna ciScenja

Shramba — police

Hladilne komore

Zamrzovalniki

Veliko generalno ciScenje
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Studijski primer - pregled -

Vpeljava HACCP v obratih za proizvodnjo mesa in mesnih izdelkov

« Vpeljava HACCP sledi posebnim HACCP pravilom, ali korakom
podanih v “Priporoc¢eni mednarodni kodeks prakse - Splosna
nacela higiene zivil”. Nekateri koraki so opisani na naslednjih stranenh.

1) Vrste tveganj in analiza tveganja
2) Opis tehnoloskih faz v proizvodniji
3) Drevo odlo¢anja za KKT

4) lzobrazevanje osebja

5) Higienski menedzment

6) Sistem vodenja kakovosti (QMS)
7) Program monitoringa

8) Integracija KKT v QMS

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 25
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Studijski primer — analiza tveganj

Mozni viri tveganj so bili:

« bioloski (Salmonella, Proteus, E.coli, sulfitreducirajoci klostridiji,
stafilokoki, Campylobacter, Listeria, plesni, paraziti, glodalci itd.),

kemijski (aditivi, kemikalije za ¢iSCenje in razkuzevanje...)
 fizikalni: razni delci iz lesa, kovine ...

Piscanc€je meso Sveze svinjsko meso Higiena pri
obdelavi mesa

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 26
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Studijski primer — seznam tvegan;

Kontrola tveganja
Vrsta tveganja Vzrok potrebna zaradi
moznih posledic

Escherichia coli, Salmonella, Slabost, bruhanie,

Biolosko staphylococci, streptococci, %
tveganje Trichinella spiralis, tFe)cr)r\llpl)SeargtautrzlesSr?]?t
Clostrydium, Proteus ’

% Naravno prisotni toksini, Alergije, slabost,
't‘em'c'!° antibiotiki, pesticidi, rastni toleranca na antibiotike,
veganje hormoni, konzervansi vpliv na rast, gastritis
Fizikalno Kovinski izdelki (sponke itd.), | PoSkodba zob, ureznine,
tveganje delci kosti, plastike duSenje
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Studijski primer — proces proizvodnje -

Identificirani so bili procesi:

« Dostava
 Klanje

« Transport

« Skladis¢enje
« Transport

* Rezanje
 Procesiranje
« Segrevanje
 Hilajenje
 Pakiranje
 Hlajenje, zamrzovanje
 Prevazanje
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Studijski primer — izobrazevanje o higieni

- GD lzobraZevanje in kultura

Program VseZivljenjsko ucenje

Nenehno izobrazevanje o:

« Splosnih higienskih ukrepih v zivilskih obratih
 Higieni in zdravstvenem stanju osebja

« Organizmih, ki povzro€ajo infekcijo hrane in
zastrupitev s hrano

« Tveganje za infekcije delavcev v zivilski industriji
 Kako uporabljati Cistilna in dezinfekcijska sredstva

« lIdentifikacija mesa, ki ni ustrezno za nadaljnjo
procesiranje

« Namesceni tehnicni ukrepi za izvajanje higienske
proizvodnje zivil

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises
Module 5 - Hygiene Management - Hygiene Plans
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- GD lzobraZevanje in kultura

Studijski primer — higienski menedzment s

Higienski menedzment je vseboval:

Seznam dnevnih postopkov CiS€enja (nekateri se izvajajo 2-3-krat
dnevno);

Seznam ostalih periodi¢nih postopkov €is¢enja (tedenski,
mesechi, polletni, itd.),

Seznam metod za kontrolo ucinkovitosti €is€enja: mikrobioloske
preiskave opreme in pribora (brisi),

Organizacijski diagram z oddelki in odgovornimi osebami za
izvajanje nadzora,

Dokumentacijo o rezultatih ustreznosti ¢is€enja in razkuzevanja

V vsakem delovnem prostoru je na vidnem mestu obesen obrazec
o izvedenih dnevnih postopkih ¢is€enja, ki se morajo v
dokumentaciji arhivirati dve leti.
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ét d T k I i Q M S - GD IzobraZevanje in kultura
u Ij s I p rl m e r - Program VseZivljenjsko ucenje

Pred vpeljavo HACCP-a so se opravile naslednje kontrole:

« Kontrola zdravstvene ustreznosti pitne vode v obratu;

. Kontrole higiene delovnih prostorov, surovin in sestavin, kontrola
ustreznosti Cistilnih in dezinfekcijskih postopkov, kontrola kvalitete
surovega mesa in zivil, in kontrola kvalitete pol-proizvodov;

 Redno umerjanje (kalibracija) merilnih naprav (npr. termometrov,
globinskih termometrov, termografov, itd.);

 Vizualna inspekcija pasti za insekte in glodalce;
 Vizualna inspekcija €iscenja in dezinfekcije;

« Kontrola etiket z veterinarskim znakom:;

« Kontrola oznak produktov.

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 31
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Studijski primer — dokumentacijski sistem -

Dokumentacija podatkov je bila izvedena v dolocenih
podrocjih
V klavnici

« O vrsti, Stevilu in poreklu zaklanih zivali,

« O koli¢ini izdanega mesa,

 Datum in rezultati o internih higienskih kontrolah,
 Datum in rezultati veterinarskih analiz.

V obratu za predelavo mesa

« O kolic¢ini in poreklu prejetega mesa,
O uporabi dodatkov (aditivov),
. Datum in rezultati o internih higienskih kontrolah,

. Datum, koli¢ina in izvor mesnih izdelkov oddanih v

promet.
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Studijski primer — vpeljava KKT .. P

Katere tocke so kriticne kontrolne tocke (KKT) po
principih HACCP-a?

Pakiranje klobas?

Individualna
higiena?

Toplotna obdelava klobas?
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GD lzobraZevanje in kultura

Studijski primer — doloéevanje KKT

Modificiraj proces
ali produkt

Ali so se izvedli

|Ne

u

Je kontrola
potrebna?

Ne

preventivni ukrepi?

Ali je preventivni ukrep zmanjsal
tveganje na sprejemljivo stopnjo?

Ali lahko identificirana tveganja
dosezejo nedovoljene meje?

Ali dodatni ukrepi zmanjsSajo
tveganje na dovoljeno
stopnjo?

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises 34
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GD lzobraZevanje in kultura

Studijski primer — Analiza tveganj in KKT = S

Analiza procesa, seznam kontrolnih tock, tveganja, ki jih je potrebno
kontrolirati in kriticnhe vrednosti

Opis kratic (KKT, KT, MB itd.) so navedene na koncu tabele na diapozitivu st. 40.

Procesni korak

Vrsta
kontrolne
tocke

Analiza tveganja / kriticha
vrednost

1) SPREJEM SUROVIN

Temperatura mesa

KKT 5

Previsoka temperatura pomeni tveganje za
povecCanje Stevila patogenih
mikroorganizmov. Z nadaljnjo predelavo ne
uniCimo morebitno nastalih toksinov, zato ni
nadaljnjih procesnih korakov za zmanjSanje
tveganja.

Kriticna vrednost = vrednost v °C

Implications of HACCP for Cleaning Enterprises
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Studijski primer — Analiza tveganj in KKT -

Plesen in "pozelenelo meso” pomeni tveganje
za povecanje stevila patogenih
mikroorganizmov. Z nadaljnjimi procesnimi

Vizualna kontrola in KKT & koraki ne zmanj$amo tveganja za nastanek
senzorika toksinov.
Kriticha vrednost = vrednost za spremembo
barve

Prestaro meso pomeni tveganje za povecano
stevilo patogenih mikroorganizmov. Z

Datum zakola KKT nadaljnjimi procesnimi koraki ne zmanjSamo
B tveganja za nastanek toksinowv.

Kriticna vrednost = vrednost v dnevih

2) PROIZVODNJA

j Neprimerna temperatura pomeni tveganje za
Temperatura in p P P ganj
: : povecCanje Stevila patogenih mlkroorganlzmov.
delovni prostori, KKT Z nadaljnjimi procesnimi koraki ne zmanj$amo
hladilnica in = tveganja za nastanek toksinov.
skladiS¢ni prostori Kriticna vrednost = vrednost v dnevih
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Studijski primer — Analiza tveganj in KKT -

PoveCana temperatura med rezanjem
spremeni fizikalne lastnosti mesa. Dodatni
procesni koraki tveganja ne odpravijo.

Mletje, rezanje, KT

sekljanje, priprava
i Zaradi poskodbe strojev lahko v zivila vstopijo

”ad?vo"’ polnjenje mehanski delci. Z detektorjem kovin

v ovitke KT zmanjSamo tveganje za poskodbo potroSnika.

Kriticna vrednost = vrednost v °C

Kriticna vrednost = odsotnost mehanskih
delcev
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Studijski primer — Analiza tveganj in KKT -

V kolikor ni dosezena temperatura sredisca je
poveCana moznost prezivetja in rasti skodljivih
KKT in patogenih mikroorganizmov. Z nadaljnjimi
B . . . v .
procesnimi koraki ne zmanjsamo tveganja za
nastanek toksinov.

Termicna obdelava

Kriticna vrednost = vrednost v °C

PrepocCasni procesi hlajenja lahko omogocajo
ponovno rast patogenih mikroorganizmov. Z

L KKTg nadaljnjimi procesnimi koraki ne zmanjsamo

Hlajenje tveganja za nastanek toksinov.
Kriticna vrednost = vrednost padca hlajenja
(°C na min)

Odstranjevanje Slab sistem za odstranjevanje zraka omogoca
rast mikroorganizmom. S ponovnim

zraka med KTe pakiranjem lahko zmanj$amo tveganje za

pakiranjem nizko kakovost produkta.

Kriticna vrednost = vrednost za preskok
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Studijski primer — Analiza tveganj in KKT

- GD lzobraZevanje in kultura

Program VseZivljenjsko ucenje

Deklariranje in roki

Napacno etiketiranje z navodili za uporabo in
roki trajanja lahko vodi do daljsih Casov
skladiSCenja. Dolgotrajno skladiSCenje lahko

medfaznih in
koncnih kontrolah

KKT poveca Stevilo patogenih mikroorganizmov. Z

trajanja B nadaljnjimi procesnimi koraki ne zmanjSamo

tveganja za nastanek toksinov.

Kriticna vrednost = vrednost v °C
Zunanji izgled KT | Sprelemiive so samo tiste embalaze vendar
procesne embalaze potmépnika_ P

: : ¥ Odvisno od mesta vzorCenja, morda ni moznih

M'krOb'OI_OSka KT/KKT nadaljnjih procesnih korakov za zmanjSanje
obremenitev na < B, F, | tveganja pred prisotnostjo patogenih

mikroorganizmov.

Kriticna vrednost = individualno dolocene meje
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Studijski primer — Analiza tveganj in KKT

- -
GD lzobraZevanje in kultura

Program VseZivljenjsko ucenje

Kontrola procesne
vode

KTus

Patogene bakterije prisotne v procesni vodi
lahko kontaminirajo produkt. Z dodatnimi
procesnimi koraki (npr. segrevanje) lahko
kontroliramo rast patogenih mikroorganizmov.

Proces Ciscenja in
dezinfekcija

KKTg g

Kontaminacija z ostanki Cistil in razkuzil lahko
vodi do spremembe barve ali okusa koncnih
produktov.

Kriticna vrednost = Vrednost spremembe
barve na ocis¢enih povrsinah, vrednost okusa
koncnega produkta

Osebna higiena

KKTp

Kontaminacija hrane s patogenimi
mikroorganizmi je mozna zaradi pomanijkljive
osebne higiene. Z nadaljnjimi procesnimi
koraki ne zmanjSamo tveganja za nastanek
toksinowv.

Kritzic"na vrednost = Ni¢ patogenih bakterij na
cm
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- GD lzobraZevanje in kultura

Studijski primer — Analiza tveganj in KKT = S

Konc¢na kontrola
izdelkov

KKTk 5

Serija produktov je potrjena kadar so vsi rezultati
monitoringa v redu in kadar ni nobenih spornih
zdravstvenih porocil o doloCenih zivilih, kot npr.
prisotnost toksicnih gliv pri domacih Zivalskih
vrstah ali Zivalskih vrstah iz EU (Z.B. EK
Direktorat — Javno zdravje in zdravstvo

potrosnika).

KT = kontrolna tocCka

(ang. CP = control point)

KKT = kriticnha kontrolna toCka (ang CCP = critical control point)

B=DbioloSko tveganje
K=kemijsko tveganje
F=fizikalno tveganje
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- GD lzobraZevanje in kultura

Za é i St i I ca to p o m e n i Program VseZivljenjsko ugenje

Ciséenje in dezinfekcija je sta del higiene Zivilsko
predelovalnega obrata in sistema kvalitativhega menedzmenta
(QM)

Povprasaj po opisu postopkov CiSCenja in dezinfekcije podjetja, ki
so podani v sistemu higienskega menedzmenta

Velikokrat so razlicne zahteve za higieno v razlicnih podrocjih,
zato preglej vsak higienski plan za posamezen proces ali podrocje

Pomni

Ciséenje in dezinfekcija se izvajata po naértu posameznega
podjetja

Uporabljati se smejo le odobreni Cistilni in dezinfekcijski postopki.
Za dokumentacijo o CiSCenju in dezinfekciji obstajajo stroge
zahteve, npr. uporaba kontrolnih seznamov.
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Konec modula

Avtor fotografij je Blanka Vombergar

Module in dodatne informacije najdete na

,Ceprav vem veliko, hodem vedeti vse."

J. W. v. Goethe (1748 — 1832)
Do ddbudn
Nadaljuj z modulom 6!
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